
 

bij de Champagne
Gevulde Olijven met Ansjovis 3

Witlof Crudité 4
 
Fougasse Brood 5
Sparrentoppen  en geitenkaasdip

Charcuterie 14,5

Geroosterde mini Artisjok 4,5

Krokante Kip Dumpling 3,5

Voorgerechten
Gazpacho 13,5
Gele tomaat, abrikoos en amandel 

Structuren van Tomaat 13,5
Watermeloen en Basilicum

Skipjack Yellowfin Tonijn 14
Gegrilde watermeloen, geitenkaas en basilicum

Steak Tartaar 
Eendenlever, gepofte aardappel, pistache, appel
80 gr 14,5
150 gr 19

Sashimi Zalm 14
Miso cremeaux, koolrabi, karnemelk  
en dille dressing

Zeebaars Ceviche 14
Gebrande zeebaars met passievrucht leche de tigre,
mais en Habanero peper

Tussengerechten
Gevlinderde Langoustines 18,5
Sofrito dressing en hollandaise

Eendenlever Club Sandwich 18
Gekarameliseerde roodlof en blauwe bes

Kabeljauw 'in het groen' 15,5

Quinoa en Enoki 14
Gemarineerd met Ponzu, gebrande avocado, 
vegetarische bordelaise jus

bij de Gerechten
Frites uit Zuyd 5
Truffelmayonaise

Salade 5
Romaine sla, caesardressing en eidooiercrème 

Burrata  5
Ingelegde peer en hazelnoot

Getoast Brioche 2,5

Dinerkaart

Hoofdgerechten
Spelt Risotto met Paddenstoel 19,5
Schuim van mierikswortel en peer
Australische wintertruffel supplement +7 

Op de huid gebakken Harder  23
Gegrilde Courgette

Gebakken Boerderij Kipfilet 23
Met blanke kimchi, kippenlevercreme, duindoornbes

Octopus met Meiraapjes 23,5
Romesco en beurre blanc van octopus

Flat Iron Steak 25
Groene asperge en artisjok

Bloemkool 19,5
Gegaard in beurre noisette, buratta, 
aceto balsamico gel

Specials
Halve Kreeft 42,5
Gelakt met honing en mosterd
Opperdoezer aardappel, creme fraiche en bieslook

Côte de Boeuf 60
Simmentaler rund +/- 600 gram
Frites uit Zuyd, hollandaise en mayonaise

Toetjes
Suiker bij de koffie? 7,5
Plankje zoetigheden met koffie of thee

Monchou Mousse 10
Bastogne crumble en sorbet van kersen

Rabarber 9
Gegratineerd met Champagne sabayon
en karnemelk ijs

Kaasplankje 13
4 Kaasjes met zorg geselecteerd

Emmertje vers gedraaid Roomijs   18
Om te delen, met zoete garnituren

Irish Mór Oester Klassiek  p.st. 4 
Wilde rozenazijn en citroen
 
Irish Mór Bloody Mary  p.st.  4,5
 
Premium Osciëtra Kaviaar  10 gr. 42,5
Met blini’s, creme fraiche en bieslook

Kaviaar Eitje 10

Allergieën? Laat het ons tijdig weten



 

Hey! Aandachtige lezer   Ssst! vraag naar onze stiekeme wijnlijst

Bubbels
Vigneau-Chevreau Vouvray      10 55 
Traditionelle bio Loire, Chenin Blanc, Frankrijk

Lancelot Pienne brut Champagne                      16 95
'Instant Present' Blanc de Blanc

Barons de Rothschild brut rosé Champagne     145
Voor mensen die het leven door een rosé bril zien§

Barons de Rothschild brut Champagne                 200

Witte wijn
Monte de la Reina Torcanto       4,5 27
Verdejo, Spanje

Fattori Gregoris          5 30
Pinot Grigio, Delle Venezie, Italië

Jean Paul Balland Sancerre      12 72
Sauvignon Blanc, Frankrijk

Rioja Muga Blanco       9 54
Viura, Malvasia, Garnacha blanca, Spanje

Clay Creek         7,5 45
Chardonnay, Californië 

Louis Chèze Condrieu, Pagus Luminis      92
Viognier, Frankrijk

Thomas Morey Chassagne Montrachet     130 
Premier Cru 'Morgeot', Chardonnay, Frankrijk

Rosé wijn
Lycan          5,5 33
Grenache, Frankrijk

Château Paquette Provence       9 50 100
Grenache, Tibouren, Syrah, Cinsault, Frankrijk 

Rioja Muga Rosado         45  180
Garnacha, Viura, Tempranillo, Spanje   

Rode wijn
Principato, Cavit         4,5 27
Merlot/Cabernet Sauvignon, Italië 

Appassimento, Passo del Sud       5,5 33 66
Primitivo, Negroamaro, Nero di troia, Merlot, Italië 

Vincent Morey,         10 60 
Côte de Beaune, Pinot noir, Frankrijk  

Michel Magnien, Gevrey Chambertin, 2018    110
Pinot Noir, Frankrijk, 'Les Seuvrées'

La Reserve de Leoville Barton, 2015      100
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Frankrijk

Priorat, ‘Vi de Vila’ Porrera      12 72
Cariñena, garnacha, Spanje

glas 75cl 150cl 300cl

glas 75cl 150cl 300cl

glas 75cl 150cl 300cl

glas 75cl 150cl 300cl


